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SKAPANDE. Har laggs grunden fér kommande bocker, tv-program och foreldsningar. Edward Blom &r séker pa vad han tycker om:. "Det jag gillar &r bra och véllagad mat som hellre &r historisk &n modern.”
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Han har blivit
rikskdnd som
bade gourmet | =
och gourmand. \ "4
Pa kopet har *
mat- och narings-
livshistorikern Edward Blom
blivit foretagare mot sin vilja.
For Di Lordag 6ppnar han

koket och berittar vem

i naringslivet han helst skulle
vilja bjuda pa middag.
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caroline.akerlund@di.se, 08-573 654 63

4 kor vi igéng”, sdger
Edward Blom och
knyter pa sig lader-
forkladet.

Hustrun
Gunilla  Kinn

Blom harknappt
hunnit packa
upp de nykdpta
ravarorna forran
kniven och skér-
bradan kommer
fram. Paprika,lok
och en rejil bit
skinkstek.
I dag star gulasch-
gryta pd menyn.
”Just nu héller vi pa att
provlaga alla ratter till nasta kokbok
som ska ges ut om ett ar”, siger Edward
Blom samtidigt som han forsoker tyda
ett recept pa osterrikisk tyska.

”Det betyder att vi lagar ménga olika
varianter av samma rétt for att komma
fram till de bista proportionerna.”

Bara minuter senare friaser den fin-
hackade paprikan tillsammans med
andra ingredienser i en stor gjut-
jarnspanna och en sot doft av stekt 1ok
sprider sig. Full koncentration réder.

Bjuder pa eget vin

Men trots det har Edward Blom inte
glomt bort att vara en god vérd. I entrén
har han erbjudit oss besckare lénetofflor,
om vivill slippa gé i strumplésten pa den
morka fiskbensparketten. Och
i salongen, inredd med gronskande
William Morris-tapeter, har han dukat
upp vinglas for provning avhans eget vin
— med hans egen bild pa etiketten — och
lite tilltugg: en spansk chorizo, en tysk
salami och en comtéost.

”Ja, for ni ar val inte veganer?” frigar
Edward Blom snabbt.

Nej, hér skulle nog en vegan bli djupt
olycklig. Den vantande gulaschgrytan ar
ett tecken pé det. Ett annat ar en burk
ister som alltid stirikylskdpsdorren redo
att ha i maten — eller pd smorgésen.

Pabara fem ar har Edward Blom blivit
ett vilkant ansikte pa den svenska mat-
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TESTAR. Gunilla Kinn Blom och Edward Blom provlagar recept pa gulasch hemma i kdket. Det slutgiltiga receptet ska sa smaningom inga i en av parets kokbocker.

} scenen. Efter genombrottet med tv-
serien ”Mellan skl och vigg” 2009

har han medverkat i tv-program,
varitjurymedlem i matlagningstavlingar
och deltagit i olika reklamfilmer. Dess-
utom gav han forra aret ut sin forsta kok-
bok ”Allting gott och alldeles for mycket”.
Men matkarridren utanfor rampljuset
stracker sig betydligt ldngre tillbaka
itiden.

”Mat har alltid varit mitt stora intresse.
Under 15 ar som anstilld pa Centrum for
néringslivshistoria sag jag till att arbeta
med mathistoria, och hade ansvaret for
flera bryggeriers och livsmedelsbolags
arkiv”, sager Edward Blom.

En motvillig entreprenor

Att sla mynt av sin hobby och arbeta med
mat pa heltid har dock aldrig varit sjalv-
klart. Som liten forsokte han sig
visserligen pé egen affarsverksamhet,
bland annat kaffeforsiljning frén en
egentillverkad automat.

”Men jag dr egentligen trygghets-
narkoman och har alltid vérjt mig for att
starta eget bolag. Det har verkat tufft och
motigt att navigera mellan elaka skatt-
masar och konkurser.”

Attgé fran anstilld till entreprendr var
darfor en ”successiv 6vergang”, som han
beskriver det. Lange drev han sitt bolag
genom att ta ledigt och gé ned i tid pa
Centrum for naringslivshistoria. Det sista
halvarethade han en tjanst pa 15 procent.

Har bolag med hustrun
Det var slutligen hustrun Gunilla Kinn
Blom, som har varit frilansjournalist hela
sittliv,som fickhonom att ta steget. I dag
driver de bolaget tillsammans, déir
Edward Blom &r ansiktet utat och Gunilla
Kinn Blom fungerar som projektledare,
redaktor, sekreterare och pressansvarig.
”"Man kan sdga att jag ar lite som
spindeln i nétet som ser till att allting
rullar pd nidr Edward behover avlast-
ning, och det &r faktiskt inte sd ovanligt

”Jag dr ingen
matnord. Det
begreppet
associerar
jag med pryl-
hysteri. Det
jag gillar dr
bra och vil-
lagad mat
som hellre dr
historisk dn
modern.”

bland kénda kockar. Ta Paolo Roberto,
Markus Aujalay eller Per Morberg: alla
tre har sina fruar som nidrmsta med-
arbetare”, sager Gunilla Kinn Blom och
tar pd sig ett likadant forklide som
maken.

Kok med historia

Koket i 1930-talsvningen pa Val-
hallavigeniStockholm &r forhallandevis
litet. Byggt i brytpunkten mellan klas-
sicism och modernism ansags detdé vara
tillrackligt stort som arbetsplats for en
person, men tillrdckligt litet for att snabbt
tvinga ut husmodern till gisterna som
serverades i matsalen.

”Den hir vita inredningen fanns hér
nérviflyttade in for tre r sedan. Detenda
vihar gjort ar att montera upp hyllor for
kokbdckerna och attbygga den hér skiin-
ken for att fi mer plats och forvaring”,
sdger Gunilla Kinn Blom och drar ut en
djup 14da full med koksverktyg i rostfritt
stal.

Och koksprylar rader det sannerligen
ingen brist pd. Fem mortlar och ett tiotal
trislevar i alla storlekar star nara till
hands. I ett horn av koket finns ett
‘museum’ med antika koksredskap, och
mitt i koket hdnger en bonad med sankt
Lars — passande nog kockarnas och arki-
variernas skyddshelgon — som motiv. Ett
femtiotal kryddburkar och minst lika
ménga kokbocker — allt fran Lotta Lund-
gren och Tom Sjostedts senaste till
”Musse Piggs glada kokbok” — trings pa
hyllorna som gér hela viagen upp till
taket. Och pé 6versta hyllan str Edward
Bloms samling av 6lkrus uppstélld. Eller
ja, de snyggaste fir vi anta — hela sam-
lingen var ndmligen lite for stor i Gunilla
Kinn Bloms smak.

Tackar nej till norderi
”Jag ar dock ingen matnord”, invinder
Edward Blom och forklarar:

”For detbegreppet associerar jag med
prylhysteri och modernt kok ala kolsyreis
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och molekylar mat. Det jag gillar ar bra
och villagad mat som hellre ar historisk
an modern.”

Den filosofin ar ocksé vad hans fore-
tag kretsar runt. Den frimsta intaktskal-
lan ar mathistoriska foreldsningar, till
exempel om julbordets, punschens eller
smorgésbordets historia. Kokbockerna
didremot ger forhéllandevis lite klirr i
kassan, sett till tiden de tar att gora.

Sedan i juni satsar bolaget darfor pa
ytterligare ett ben att std pd: produkt-
utveckling. Ett vitt rieslingvin skapat
i den tyska Moselregionen finns sedan i
somras i Systembolagets bestallnings-
sortiment. Ett rott vin stir nast pa tur och
nigra matprodukter kommer eventuellt
att dyka upp pa butikshyllorna under de
kommande aren.

Kéndisskapet har avigsidor
Framgéngarna har dock inte kommit
utan att han har fatt smaka pa kindis-
skapets pris.

&
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”Det dr trikigt eftersom jag aldrig har
jobbat aktivt for att bli kindis. Visst ar
jag lite féfang och exhibitionistiskt lagd,
men de senaste dren har det passerat en
grians dér jag har fatt anpassa mitt liv
efter kindisskapet”, sdger Edward Blom.

Numera kan han inte rora sig pé stan
utan att manniskor kommer fram till
honom och vill prata, fotografera eller
skaka hand med honom. Vissa har
godare intentioner #n andra. Och det
som forr kunde kinnas smickrande, att
bliigenkéand, kdnns nu allt oftare péfres-
tande.

”Jag maste jamt tdnka pa mitt upp-
tradande nér jag ar bland folk. Kla mig
propert eller tinka pa vad jag handlar.
Jag kan till exempel inte gi ned till
min lokala butik och kdpa en billigare
korv eller ost for att jag bara ska dta
nigot enkelt en kvill. DA vet jag att det
genast blir skriverier pa Flashback om
att jag ar en hycklare”, siger han och
fortsatter:

if Fakta

Edward Bloms
holag

B Omsattning
2013 (sju mana-
der): 422 000
kronor.

M Resultat:
Minus 29 000
kronor.

B Verksamhet:
Mathistoriska
forelasningar,
workshops, skri-
ver kronikor, driva
blogg och egen
Youtubekanal,
kokbdcker samt
utveckling av
mat- och dryck-
produkter.

DIGERT BIBLIOTEK. Samlingen av kokbocker &r omfattande och rymmer de mesta
fran "Musse Piggs glada kokbok till koksklassiker.

A o
RUSTAT. Koket &r valforsett med nya
och gamla kdksredskap.

DA Fakta
Edward Blom

m Alder: 44 ar.

M Familj: Hustrun Gunilla Kinn Blom.
M Bor: Stockholm.

B Bakgrund: Vaxte upp pa Ekeré och
laste ekonomisk linje pa gymnasiet.
Tog 1996 en kandidatexamen med
litteratur- vetenskap som huvudamne.
Kompletterade med en arkivexamen
och arbetade mellan 1997 och 2013 pa
Centrum for naringslivshistoria. Blev
allmant kdnd med tv-serien "Mellan
skal och vagg” som sandes 2009i TV 8.
Har sedan dess medverkat i tv-pro-
gram och reklamfilmer. Sedan 2012 ar
han egenféretagare pa heltid med
bland annat mathistoriska féreldsning-
ar. Gav gav ut kokboken "Allting gott
och alldeles for mycket”.

B Mest anvént i koket: Tungan. "Bade
for att jag pratar mycket och smakar av
maten.”

M Minst anvént i koket: Kottbulle-
formaren. "Det &r mycket krangligare
att anvanda den an att forma kéttbullar
fér hand.”

i Fakta

Tre néringslivsmiddagar jag skulle ha velat vara med pa

1. "Handelsbankens grundare Louis
Fraenckel (1851-1911) ska ha hallit enor-
ma middagar med tjusiga damer, intres-
santa kulturpersonligheter och harliga
delikatesser. En av hans storslagna till-
stallningar hade jag gérna blivit bjuden
pa.”

2. "Oscar Knaust (1886-1943), son till
Adolf Fredrik Knaust som grundade det
berémda hotell Knaust i Sundsvall, sags

”Sedan ar det ménga som tycker att
jag ar en ’sell out’ for att jag gor reklam.
Men jag maiste leva och att jag har blivit
kdand betyder inte att jag blivit rikare.
Faktum &r att jag tyvirr tjdnar cirka
25 procent mindre nu in nir jag jobbade
pé Centrum for naringslivshistoria, dar
jag hade en 16n pa strax under 40 000
kronor”

Tryffelmiddag hagrar
I koket doftar det nu harligt av paprika
och snart dr gulaschgrytan klar. En
enklare festmaltid, som dock varken
Gunilla eller Edward Blom kommer att
njuta av i dag. Nej, nu borjar de till och
med fa lite brattom att bli klara med
ritten,om devill hinna gora sig redo infor
tryffelmiddagen de &r bortbjudna till i
kvill. Men en sista fréga hinner Edward
Blom &nda med.
Vem i néringslivet skulle du helst vilja
ata middag med?

”Jan Stenbeck hade varit kul, for att

ha lagat mycket god mat. En middag
hos honom hade jag inte tackat nej

till”

3. "Nar livsmedelsforetaget Ica fortfa-
rande var uppdelat i mindre bolag hette
en del Ekstrom & Leffler. Det drevs av
Emil Clemedtson (1888-1952) som holl
grandiosa middagar och anordnade ri-
tuella punschklubbar. Det hade varit kul
att vara med pa.”

han var s& matglad och 6verdadig. Och
till skillnad frén mig s hade han rdd med
det”

Fastnar for middag med "Poker”
Men han tillh6r historien, resonerar
Edward Blom. Bland de nu levande
verkar det dock vara svarare att valja.
Ingvar Kamprad dter formodligen ganska
enkel mat. Kanske Antonia Ax:son
Johnson,som har investeratirestaurang-
erna Frantzén, AG och Rolfs kok,
vilket tyder pa ett sunt intresse for god
mat.

”Nej forresten, det far nog bli Peter
’Poker’ Wallenberg. Han ar sakert kul och
kan forhoppningsvis bjuda pa sig sjélv.
Dessutom har han varit vd for Grand
Hotel s vi kan prata om mat och kok”
Och vad bjuder du pa?

”Toast Pelle Janzon, sjotunga
Walewska och punschpudding. Klassisk
1800-talsmiddag a la Grand Hétel, for-

2a”

stas.



